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Knabbergenuss aus dem Fliesenofen

Der Weg zu neuen Produkten kann ungewdhnlich sein: Um Snacks aus Trockenfisch
energiesparend zu fertigen, kooperiert ein Bremerhavener Fischhandler mit einem Hersteller
von Keramikfliesen. Wissenschaftler der Hochschule Bremerhaven und Experten beider
Unternehmen tifteln an einem neuen Trocknungsverfahren.

Lisa Weil3 und Nils Hartmann schauen sich im Labor fiir Lebensmitteltechnologie an der Hochschule Bremerhaven gtrocknete
Sprotten an. © WFB/Jorg Sarbach

Trockenfisch ist begehrt - nicht nur als ,Bacalao®, zu dem gesalzener Kabeljau in kalten Regionen wie
Gronland und Norwegen von Hand an der frischen Luft als Spezialitat fir die mediterrane Kiiche
verarbeitet wird. ,In Deutschland ist es ein bei Katzen- und Hundefreunden beliebter Snack fiir ihre
vierbeinigen Lieblinge®, sagt der Geschéftsfihrer des Bremerhavener Fisch-GroR3héndlers Libbert,
Sven Braasch. ,In anderen Regionen der Welt werden getrocknete Fischhappchen abends vor dem
Fernseher geknabbert wie bei uns Chips und Salzstangen.“ Als Lieferant fur Industrie und Handel hat
Libbert industriell gefertigte Trockenfisch-Produkte im Sortiment. Aber eines stort Braasch: ,Wir
beziehen die Ware aus Asien und Osteuropa.” Das soll sich &ndern. Gemeinsam mit der Hochschule
Bremerhaven wollen Braasch und sein Team ein eigenes Produktionsverfahren entwickeln lassen. Mit
Steinzeug-Hersteller NordCeram, der ebenfalls im Bremerhavener Fischereihafen ansassig ist, haben
sie einen ungewohnlichen Partner an ihrer Seite: Aus dessen Brenndéfen soll die notwendige Warme
fur den Trocknungsprozess kommen.



https://www.bis-bremerhaven.de/knabbergenuss-aus-dem-fliesenofen.99577.html
https://luebbert.de/
https://www.hs-bremerhaven.de/start/
https://www.hs-bremerhaven.de/start/
https://www.nordceram.de/
https://www.bremerhaven.de/de/tourismus/schiffe-haefen/fischereihafen.36568.html
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Versuche mit Sprotten im Ofen

Zurzeit schaffen Lisa Weil3 und andere wissenschaftlich-technische Mitarbeitende im Labor fir
Lebensmitteltechnologie der Hochschule Bremerhaven die ersten Grundlagen. Geduldig verfolgen sie,
wie Dutzende Sprotten im Hei3luftofen trocknen. Akribisch messen sie alle paar Minuten die
Restfeuchte in den Fischen, die im Ofen herrschende Temperatur und die Feuchtigkeit in der Abluft.
,Wir missen erst einmal die notwendigen Parameter fiir den Trocknungsprozess ermitteln, um im
nachsten Schritt erste Konzepte fur eine mogliche Anlage zu entwickeln®, sagt der Verfahrenstechniker
Professor Axel Gottschalk, der gemeinsam mit seiner Kollegin aus der Lebensmitteltechnologie,
Professorin Frederike Reimold, das Forschungsprojekt ,Trocknfish® wissenschaftlich begleitet. Fische
im Ganzen oder als Abschnitt zu trocknen, ist alles andere als trivial: ,Die Beschaffenheit des
Fleisches, die Dicke der Stiicke, die Temperatur - all das spielt bei dem Verfahren eine wichtige Rolle*,
sagt Gottschalk. ,Wir mdchten die Zusammenhange verstehen, damit am Ende wirklich haltbarer
Trockenfisch und nicht Kohle oder eine halbfeuchte Masse dabei herauskommt.®

Trockenfisch-Produktion gleich neben der Fliesenfertigung

Die notwendige Warme soll spater einmal aus dem Warmluftstrom der Brennéfen in der
Keramikproduktion kommen. Dass zwei so grundverschiedene Firmen wie der Fliesenhersteller

Alexander Gottschalk, Professor fur thermische Verfahrenstechnik und Energieumwandlung an der Hochschule Bremerhaven,
begleitet das Forschungsprojekt , Trocknfish“. © WFB/J6rg Sarbach
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NordCeram und der Fischimporteur Libbert fir das Vorhaben zusammenfanden, ist dem
Technologietransfer-Beauftragten der Hochschule Bremerhaven, Benjamin Kither, zu verdanken. Er
hatte von den Uberlegungen des Fischhandlers gehort und wusste um die Interessen des
Keramikunternehmens, mdglichst viel der Abwarme aus der Produktionsstraf3e zu verwerten. Fir den
Fall, dass das Forschungsvorhaben zu einem umsetzbaren Verfahren fihrt, hat Kiither bereits ein
konkretes Bild vor Augen: ,Die Trockenfisch-Produktion kénnte auf einem freien Teil des
Betriebsgelandes von NordCeram untergebracht werden.*

»Wir méchten Premiumprodukt auf den Markt bringen*

Bis dahin sind allerdings noch etliche Fragen ergdnzend zu den Fisch-Untersuchungen im Labor zu
klaren. Gemeinsam mit seinem wissenschaftlichen Mitarbeiter Nils Hartmann macht Gottschalk eine
Bestandsaufnahme der Rahmenbedingungen in der Fliesenproduktion. Dazu zahlen nicht nur die
Temperatur und die noch nutzbare Restwarme aus dem Rauchgas der Brennéfen, sondern auch die
Frage, wo genau und wie die Warmeubertragung technisch sinnvoll realisiert werden kann.

Sven Braasch, Geschéftsfihrer bei Libbert, will Trockenfisch kiinftig energiesparend erzeugen. © WFB/Jo6rg Sarbach

Schlie3lich muss das Endprodukt nicht nur den strengen lebensmittelrechtlichen Bestimmungen in
Deutschland, sondern auch den Anspriichen des Fischexperten Braasch genligen: ,Wir mdchten ein
absolutes Premiumprodukt auf den Markt bringen.*
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Das war ein Grund fir seine Firma, eine eigene Herstellungslinie anzustreben: ,Bei dem importierten
Trockenfisch fur die Futtermittelproduktion wissen wir nur, dass die vorgeschriebenen Standards
eingehalten werden.“ Aber welche nicht zu deklarierenden Zusatzstoffe enthalten sein kénnten, bleibt
im Dunkeln. Fir seine Zukunftsplane will Braasch das nicht akzeptieren: Neben Tierfutter-Produkten
im Premium-Bereich kann er sich auch die Herstellung von Snacks fir den menschlichen Verzehr
vorstellen. ,Das schmeckt wirklich lecker”, weil er aus dem Selbstversuch. In anderen Regionen der
Welt sind solche Happchen langst weit verbreitet.

Kinftig ein Bremerhavener Exportschlager?

Bis die Deutschen entsprechenden Appetit entwickeln, darf aber durchaus noch Zeit vergehen.
Nachdem im derzeit ersten Abschnitt des Projekts die grundsétzliche Machbarkeit nachgewiesen
wurde, muss noch das entsprechende Verfahren entwickelt und laut Gottschalk ,im Garagen-Malstab“
erprobt werden. In vielleicht finf Jahren kann dann die Trockenfisch-Produktion gleich neben der
Fliesenfertigung Realitat werden. Aus seiner langjahrigen Erfahrung in der Verfahrensentwicklung ist
Gottschalk Uberzeugt, dass das Vorhaben gelingen wird. Am Ende kénnte es ein Bremerhavener
Exportschlager werden: ,Wir wollen die Anlage in Container unterbringen, die auch neben anderen
Warmequellen wie beispielsweise Biogas-Kraftwerken aufgestellt werden kénnen*, Iasst er sich in
seine Plane schauen.

Pressekontakt:

Benjamin Kither, Hochschule Bremerhaven, Tel. +49 471 48 23 367, E-Mail: bkuether@hs-
bremerhaven.de

Sven Braasch, Geschaéftsfuihrer, Friedrich Wilhelm Liibbert GmbH & Co. KG., Tel. +49 471 97 99 174,
E-Mail: braasch@luebbert.de

Autor: Wolfgang Heumer

Den Artikel finden Sie auf der BIS-Seite online unter:

https://www.bis-
bremerhaven.de/sixcms/media.php/631/Fot0%203_Sven%20Braasch_GF%20L%FCbbert%20%A9%?2
OWFB%20J%F6rg%20Sarbach.jpg

Bildmaterial:

Das Bildmaterial ist bei themengebundener Berichterstattung und unter Nennung des jeweils
angegebenen Bildnachweises frei zum Abdruck.

Fotol: Lisa Weil3 und Nils Hartmann schauen sich im Labor fiir Lebensmitteltechnologie an der
Hochschule Bremerhaven getrocknete Sprotten an. © WFB/JOrg Sarbach

Foto 2: Alexander Gottschalk, Professor fiir thermische Verfahrenstechnik und Energieumwandlung an
der Hochschule Bremerhaven, begleitet das Forschungsprojekt ,Trocknfish®. © WFB/J6rg Sarbach

Foto 3: Sven Braasch, Geschaéftsfiihrer bei Libbert, will Trockenfisch kiinftig energiesparend
erzeugen. © WFEB/J6rg Sarbach
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Mit Experimentiergeist durch die Krise

Corona hat die Gastronomiebranche hart getroffen. In der Bremer Bar ,,Lemon Lounge“ suchte
Mario Ippen deshalb neue Wege, seine Drinks an die Leute zu bringen: ,,Buddel Cocktails“ heiflt
sein inzwischen preisgekrdontes Produkt.

SER'S ) e -
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Mario Ippen ist mit seinen Flaschencocktails erfolgreich: Er bekam fiir seine Idee in Coronazeiten eine Auszeichnung. ©

WFB/Jens Lehmkiihler

Die letzte Marge ist gerade produziert: Noch Tage spater spuirt Mario Ippen seine Hande — vom
stundenlangen Pressen von Zitronen und Limetten. Palettenweise und per Hand. ,Es dauert ewig, bis
man sie frisch gepresst hat. Aber das ist unser Anspruch®, sagt der Inhaber der Bremer Lemon Lounge
Am Wall und lacht. Bei der Qualitat und Frische will der Barkeeper in der ,Buddel” keine Abstriche
machen. Die ,Buddels” — das sind Cocktails in der Flasche fur Zuhause. Acht Cocktailsorten hat der
45-Jahrige im Laufe des vergangenen Jahres in die Flasche gebracht, vom klassischen ,Singapore
Sling* mit Gin und Kirschlikér bis zum ,Mango Cooler und ,Kon Tiki Tropical Itch* mit Gin und
Limettensaft. Die Corona-Pandemie hat Ippen zum Getrankehersteller werden lassen.

Online-Shop aufgebaut

Rund 8.500 Flaschen verlieRBen allein im letzten Quartal des Jahres 2020 die neue Produktionsstatte in
der Bremer Union-Brauerei, um im neu aufgebauten Online-Shop und in Pop-up-Stores in der Stadt


https://www.wfb-bremen.de/de/page/stories/nahrung-und-genuss/cocktails-aus-der-flasche
https://lemonlounge.de/#regdl=kategorien
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verkauft zu werden. Die Bilanz lasst sich sehen angesichts eines Jahres, in dem die meisten Plane von
Gastronomen pandemiebedingt eine kurze Haltbarkeit hatten. Das soll bei den ,Buddel Cocktails*
anders sein.

Vom AuRer-Haus-Verkauf zum Getrankeprodukt

In der Ungewissheit des ersten Lockdowns ging es noch darum, Kundenwiinsche von der Lemon
Lounge aus mit frisch zubereiteten Cocktails in Flaschen zu bedienen und gleichzeitig Lagerbestande
abzubauen. Im Jahresverlauf professionalisierte Ippen die Produktion der Flaschen-Cocktails. Er holte
Genehmigungen ein und fand mit der Union-Brauerei in Bremen-Walle eine lokale Partnerin, die alle
Hygienevorgaben routinemaRig erflllt. Jetzt sind die Cocktails mit Haltbarkeitsdatum versehen und
fallen unters Lebensmittelrecht. Der Barkeeper und Lounge-Inhaber ist unter die Lebensmittelhersteller
gegangen.

Hoherer Alkoholgehalt fur die Haltbarkeit

Alle Cocktails haben — anders als am Tresen — einen Alkoholgehalt von mehr als zehn Prozent. So
sind sie mindestens zwolf Monate haltbar. Das Kunststiick sei dabei, sie so zu mixen, dass sie auch
mit erhdhtem Alkoholanteil den gewohnten Geschmack haben. Das wiederum ist Mario Ippens Metier:
Seit rund 20 Jahren mixt der 45-Jahrige bereits Cocktails.

Die Flaschencocktails werden inzwischen in Kooperation mit der Bremer Union-Brauerei hergestellt. © WFB/Jens Lehmkihler


https://brauerei-bremen.de/
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Auf das Bauchgefiihl gehort

Ippen ist noch Schiiler, als er seinen ersten Aushilfsjob in einem Bremer Veranstaltungs- und
Konzerthaus beginnt. Die gestandene Tresenchefin begri3t ihn mit den Worten: ,Mario, du gehorst
jetzt zur Familie.“ Das gefallt ihm. Jahrelang arbeitet er dort hinter dem Tresen, erst neben der Schule,
dann neben der Ausbildung zum Industriekaufmann bei Siemens. Es sei eine gute Ausbildung
gewesen, von der er noch heute profitiere, sagt er. Trotzdem bleibt er nicht im Unternehmen: ,Ich
entschied mich, auf mein Bauchgefuhl zu héren.” Zivildienst, Wirtschaftsstudium an der Hochschule
Bremen, Nebenjobs in Diskotheken. ,Wenn andere feiern gingen, war ich da, um zu arbeiten.” Und in
einem Club bekommt er schlieBlich die Gelegenheit, den ersten eigenen Cocktail fur Gaste zu mixen:
einen ,Grasshopper®.

Im Herbst erhielt Ippen den ,Mixology Award 2021 in der Kategorie ,Das Konzept in Flaschen®. © WFB/Jens Lehmkuhler

Grun und siiR: der erste ,,Grasshopper”

Das Rezept sei aus einer Dr. Oetker-Zeitschrift gewesen, erinnert sich Ippen. Mit weiRem Kakao-Likdr,
Sahne und griinem Minz-Likor. Es sind keine hitverdéachtigen Zutaten, und doch: Der Nachwuchs-
Barkeeper mixt das Getrénk den ganzen Abend. Eine Idee zu haben, umzusetzen und ,alle freuen sich
wie Bolle*: Das habe er da zum ersten Mal erlebt, sagt Ippen.

Lounge wird zur Experimentierkiiche

Wenig spater wird der damalige Bremer Lemon Club zu seiner ,Experimentierkliche®. ,Jede Woche
wurden neue Drinks probiert, auch weil die Gaste sehr wissbegierig waren.“ Mit 24 tbernimmt er den

8
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Geschaftsfiihrerposten. Da ist er eigentlich noch Student, aber ,die Bar nach oben zu pushen, hat
tierisch viel Spafd gemacht.“ 2001 macht er sich selbststandig mit der Lemon Lounge, sie wird schnell
eine feste GroRe im Bremer Nachtleben. Das Ambiente gehoért fiir den Barkeeper zum Getrank dazu:
»Wir machen Drinks: Das mag oberflachlich klingen. Aber was du auf der Zunge hast, wenn du einen
Cocktail trinkst, ist alles andere als das.” Es mischten sich Erwartungshaltung, Gelegenheit und
Stimmung. Deshalb gehére fir ihn auch immer die Frage an den Gast dazu, der einen Drink bestellt:
»-Wonach steht dir heute der Sinn?*

Beruf und Leidenschaft liegen bei dem Bremer eng beieinander. Was er am meisten schéatzt, sei das
Handwerk, sagt Ippen. ,Jeder Handgriff sitzt, weil man ihn schon ein paar tausendmal gemacht hat.
Das ist wie beim Tanzen.“ Sein Cocktail-Wissen gibt er inzwischen in Kursen weiter, coronabedingt
auch das zuletzt mit groRen Abstrichen.

Auszeichnung: Mixology Award 2021

Im Herbst erhielt Ippen den ,Mixology Award 2021“. Die Bar-Fachzeitschrift ,Mixology“ zeichnete damit
.innovative Kdpfe“ aus, die kreativ und mutig auf die coronabedingte Krise reagierten. Mit den
Flaschencocktails soll es auch nach der Pandemie weitergehen: ,Weil ich viel Potenzial sehe und
Ideen habe, die ich gerne umsetzen méchte.* Mit ,Pusser’s Painkiller* mit Rum und Ananassaft hat er
zudem ein Alleinstellungsmerkmal. ,Es ist einer von drei Cocktails weltweit, die namensrechtlich
geschiitzt sind.” In Deutschland habe er als einziger die Erlaubnis zum Abfiillen.

Irgendwann wird auch die Lounge wieder 6ffnen. Nur wann? Mario Ippen hat mit den Flaschen-
Cocktails in diesen Tagen genug zu tun, aber er ist sich sicher: ,Es ist ganz wichtig, dass es wieder
diese Orte gibt, an denen sich Leute treffen, kennenlernen und Zeit miteinander verbringen kdnnen.*
Und an denen Getrank und Gelegenheit zusammenkommen.

Pressekontakt: Mario Ippen, Inhaber Lemon Lounge, Tel.: +49 421 514 88 55, E-Mail:
mario@lemonlounge.de

Autorin: Astrid Labbert

Den Artikel finden Sie auf der BIS-Seite online unter:
https://www.wfb-bremen.de/de/page/stories/nahrung-und-genuss/cocktails-aus-der-flasche

Bildmaterial:

Das Bildmaterial ist bei themengebundener Berichterstattung und unter Nennung des jeweils
angegebenen Bildnachweises frei zum Abdruck.

Foto 1: Mario Ippen ist mit seinen Flaschencocktails erfolgreich: Er bekam fiir seine Idee in
Coronazeiten eine Auszeichnung. © WEB/Jens Lehmkihler

Foto 2: Die Flaschencocktails werden inzwischen in Kooperation mit der Bremer Union-Brauerei
hergestellt. © WFEB/Jens Lehmkiihler

Foto 3: Im Herbst erhielt Ippen den ,Mixology Award 2021 in der Kategorie ,Das Konzept in
Flaschen®. © Jens Lehmkiihler
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Filmreife Musik

Sein Name ist den meisten unbekannt, und doch dirften viele schon einmal etwas von ihm
gehort haben: André Feldhaus komponiert Musik fir Filme und bestimmt so mit, welche
Emotionen die einzelnen Szenen beim Publikum wecken. Rund 120 Fernseh- und Kinofilme hat
der Bremer schon vertont.

Filmkomponist André Feldhaus in seinem Studio in der Béttcherstrae. © WFB/Jérg Sarbach

Ein Mann und eine Frau sitzen auf einem Steg am Starnberger See. Sanfte Klavierklange sind zu
horen, nach einigen Takten setzen Streicher ein. Noch bevor Hans Albers, gespielt von Ken Duken,
sagen wird: ,Ich brauche dich®, und seine grol3e Liebe Hansi Burg ihm antwortet: ,Ich weil“, ist dem
Fernsehzuschauer schon klar: Hier geht es um starke Geftihle. Geflihle, die die Figuren im Film in
diesem Moment durchleben — und die im besten Fall auch beim Publikum etwas auslésen. Wie die
Reaktionen vor den Bildschirmen letztlich ausfallen, bestimmt ein Mann aus Bremen nicht
unwesentlich mit: Filmmusik-Komponist André Feldhaus.

Der 45-Jéhrige arbeitet mit Emotionen, wie er selbst sagt. ,Im Idealfall kann ich mit meinen
Kompositionen Menschen gliicklich machen und sie beriihren®, meint er. Welchen Anteil die Musik an
der Gesamtwirkung eines Films habe, lasse sich zwar nicht bemessen: ,Aber genau das ist der Zauber
von Filmmusik — dass sie unsere Gefiihle beeinflusst, auch wenn wir ihre Wirkung nicht bewusst

10
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wahrnehmen.“ Das Dokudrama ,Die Liebe des Hans Albers®, das Anfang Januar 2021 in der ARD lief,
gehdrt zu den jungsten Werken des Bremers.

Das Unbekannte als Inspirationsquelle

Insgesamt hat er inzwischen rund 120 Filmmusiken komponiert, darunter acht firs Kino. ,Ich versuche
bei jedem Film, mich neu zu erfinden®, erzahlt Feldhaus. ,Ich tauche immer wieder in neue Themen
ein, die ich vorher noch nicht kannte.“ So wie bei seinem aktuellen Projekt, einer deutsch-israelischen
Produktion tber die Grabeskirche in Jerusalem. Dass er dort selbst noch nie gewesen ist, macht die
Arbeit fur ihn nicht schwieriger — im Gegenteil: ,Wenn es um Orte geht, die ich schon kenne, bin ich oft
eher befangen. Das Unbekannte macht mich dagegen neugierig und inspiriert mich. Irgendetwas
passiert dann in mir.“ Ublicherweise gehe er so vor, dass er einen Film beim ersten Betrachten nur an
sich vorbeiziehen lasse, um ein Gefiihl fir die Menschen und die Situationen zu bekommen. ,Dann
fange ich an zu improvisieren, bis sich etwas entwickelt. Und oft hat der Filmemacher natirlich auch
schon recht konkrete Vorstellungen davon, wie er es haben mdchte.”

s Filmkomponist mit eher leisen Ténen einen Namen gemacht. © WFB/J6rg Sarbach

André Feldhaus hat sicl
Meister der leisen T6éne

Seine Auftrage bekommt Feldhaus tiberwiegend von den 6ffentlich-rechtlichen Fernsehsendern sowie
von freien Produktionsfirmen, die Kinofilme herstellen. Wer auf dem Markt bestehen wolle, misse in
seiner musikalischen Stilistik breit aufgestellt sein, berichtet er. ,Bestenfalls hat man dabei aber auch
seinen eigenen personlichen Stil, um nicht austauschbar zu sein.“ Er selbst hat sich einen Namen
gemacht mit den eher leisen Tonen, die minimalistisch daherkommen und gut ins Ohr gehen.
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Und auch, wenn sich die Technik in den vergangenen Jahren rasant weiterentwickelt hat und sich
inzwischen fast alle Instrumente digital einspielen lassen: Fur ihn ist es entscheidend, immer auch
mindestens ein echtes Instrument mit dabei zu haben. ,Ohne elektronische Musik geht es nicht mehr:
Das fordert der Markt, weil es sonst unmodern klingt. Aber die klassischen Instrumente haben immer
ein unvorhergesehenes Moment. Sie leben und sind bei jedem Anschlag anders, und dadurch atmet
letztlich die gesamte Musik.”

Improvisation statt Noten

André Feldhaus weil3, wovon er spricht. Der geborene Minsteraner begann im Alter von sechs Jahren
mit Klavierunterricht und spielt fir seine Filmmusiken heute auch das Schlagzeug und die Gitarren
selbst ein. ,Von Anfang an war ich eher ein Improvisator als ein Notenblattspieler, erinnert er sich. ,Ich
habe praktisch schon komponiert, seit ich die ersten Tasten gespielt habe.“ Trotz seiner Begeisterung
fur die Musik widmete er sich spater anderen Themen und studierte Film- und Fernsehwissenschaft
sowie Germanistik in Bochum, Liverpool und Bremen. ,Ich interessiere mich fir so viele Dinge, dass
ich auch andere Bereiche abdecken wollte®, sagt er. Das Komponieren verlor er aber nie aus den
Augen und schrieb schon wahrend des Studiums erste Stiicke fur Kurzfilme. Das klappte so gut, dass
er mit der Zeit seine Leidenschaft zum Beruf machte.

Kurze Wege als Standortvorteil

In Bremen fiihlte sich Feldhaus von Anfang an so wohl, dass er nach seinem Studium in der
Hansestadt blieb. Sein Studio in der BottcherstraRe teilt er sich mit zwei Sounddesignern. Die viel
beschworenen ,kurzen Wege* betrachtet er als echten Standortvorteil. ,Meistens treffe ich schon auf
dem Weg hierher auf dem Marktplatz die ersten Leute®, berichtet er. ,Die Medienszene hier ist wie ein
kleiner Kiez, wir haben einen guten und entspannten Austausch miteinander.“ Die Stadt habe alles,
was er fur seine Arbeit brauche: eine angemessene Forderlandschaft, mit Radio Bremen einen ARD-
Sender und eine kleine freie Filmproduktionsszene.

Dass ihm bei einem Projekt so gar nichts einfallt, ist ihm bisher nach eigener Aussage noch nie
passiert. ,Manchmal geht es schneller, manchmal braucht es langer. Aber da habe ich inzwischen
meine Erfahrungswerte und Techniken, die mir weiterhelfen.” Und wenn es doch mal z&h lauft und
nicht vorangehen will, fahrt er einfach mit seinem Rad an die Weser und dreht dort eine Runde: ,Da
kommen mir dann eigentlich immer irgendwelche Ideen.”

Austausch per Video-Konferenz

Bevor die Corona-Pandemie weite Teile des Landes stilllegte, war der 45-Jahrige haufig auch in den
Film-Hochburgen Berlin, Kéln und Hamburg unterwegs. Aktuell begegnet er seinen Auftraggebern fast
ausschlieBlich in Video-Konferenzen. ,Und trotzdem kommt es am Ende irgendwie zu einem Film, das
ist schon bemerkenswert.“ Der Vorteil seines Jobs sei es, dass er ihn von jedem Ort aus machen
kénne. ,Aber perspektivisch wiirde ich schon gerne fir jedes Projekt mindestens einmal die
entscheidenden Menschen auch wieder personlich treffen und ihnen in die Augen schauen.”

Dass zwischenzeitlich alle weltweiten Drehs wie Reisereportagen und politische Dokumentationen aus
dem Ausland weggebrochen sind, kommt mit Verzégerung langsam auch bei ihm an. Was ihn aber
mindestens ebenso beschéftigt: dass derzeit auch die Filmfestivals ausfallen oder bestenfalls online
stattfinden. ,Das heil’t, dass auf gewisse Weise die Belohnung flir meine Arbeit wegfallt. Es fehlt
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einfach die Festivalstimmung — und die Netzwerk-Atmosphére, aus der haufig Folgeauftrage
hervorgehen.®

Feldhaus teilt sich sein Studio mit zwei Sounddesignern, um kurze Wege zu haben. © WFB/J6rg Sarbach

Mehr Zeit fur eigene Songs

Trotz der aktuell schwierigen Lage ist André Feldhaus optimistisch, dass es auch weiterhin Filme
geben wird, fur die Musik bendétigt wird. Dann wird er im Hintergrund wieder mit dartiber entscheiden,
welche Emotionen beim Publikum geweckt werden. Die zuséatzliche Zeit, die ihm momentan wegen der
Auswirkungen der Pandemie zur Verfligung steht, nutzt er unterdessen vermehrt fir eigene Projekte.
So schreibt und produziert er schon seit Jahren eigene Songs und hat die Arbeit daran in den
vergangenen Monaten noch einmal intensiviert. Der Stil lasse sich schwer beschreiben, meint er: ,Das
ist zum einen Instrumentalmusik, die bildreich ist, aber nicht opulent. Zum anderen sind es Singer-
Songwriter-Stiicke.“

Er denke dartiber nach, die Songs demnéachst zu verdffentlichen. Nicht auszuschlie3en, dass er nach
seiner lange zuriickliegenden Zeit als Sanger und Gitarrist in einer Punk-Band irgendwann auf die
Bihne zurlickkehrt — und dann aus der eher unsichtbaren Rolle des Filmkomponisten auch wieder ins
Scheinwerferlicht des Band-Musikers treten wird.
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Pressekontakt:

André Feldhaus, Tel.: +49 421 3802841, E-Mail: mail@andrefeldhaus.de

Autorin: Anne-Katrin Wehrmann

Den Artikel finden Sie auf der WFB-Seite online unter:
https://www.wfb-bremen.de/de/page/stories/kreativwirtschaft/andre-feldhaus-komponist-film-kino

Bildmaterial:

Das Bildmaterial ist bei themengebundener Berichterstattung und unter Nennung des jeweils
angegebenen Bildnachweises frei zum Abdruck.

Foto 1: Filmkomponist André Feldhaus in seinem Studio in der BoéticherstraRe. © WFEB/J6rg Sarbach

Foto 2: André Feldhaus hat sich als Filmkomponist mit eher leisen Ténen einen Namen gemacht.
© WEB/Jb6rg Sarbach

Foto 3: Feldhaus teilt sich sein Studio mit zwei Sounddesignern, um kurze Wege zu haben. ©
WEB/J6rg Sarbach

Der Pressedienst aus dem Bundesland Bremen berichtet bereits seit Juli 2008 monatlich Uber
Menschen und Geschichten aus dem Bundesland Bremen mit Uberregionaler Relevanz,
herausgegeben von der WFB Wirtschaftsforderung Bremen GmbH. Bei den Artikeln handelt es sich
nicht um Werbe- oder PR-Texte, sondern um Autoren- und Autorinnenstiicke, die von Journalist*innen
fur Journalist*innen geschrieben werden. Es ist erwiinscht, dass Redaktionen den Text komplett, in
Auszigen oder Zitate daraus Ubernehmen.

Bei Fragen schreiben Sie einfach eine E-Mail an pressedienst@wfb-bremen.de.
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